Pour 8 persennes
Préparation 35 min
Cuisson 1 h 30
Trés facile «

Cont €€«

Patates douces
(1,5 kg)

Vanille (1 gousse)
Rhum (3 c. a soupe)
Beurre (150 g)

Eufs (4 gros)

Sucre (200 g)
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GATEAU AUX PATATES DOUCES

® Préchauffez le four a 190 °C (th. 8-7).
@ Faites fondre le beurre. Epluchez les patates douces.

® Faites-les cuire dans une casserole d’eau bouillante
jusgu’a ce qu'elles soient tendres.

@ Egouttez-les puis réduisez-les en purée.

@ Ajoutez les ceufs légérement battus, le sucre, le
beurre, les graines de la gousse de vanille et le
rhum.

O Versez la péte dans un moule a bord haut beurré.

@ Enfournez et laissez cuire pendant 1 h : le gateau
doif &tre bien dore.




